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IGP Pays d’Oc 
Rosé 2025
C I N S A U LT  |  S Y R A H  |  G R E N A C H E

Inspiré des anciennes fontaines en pierre de 
Caux, où les vignerons venaient se retrouver 
après les vendanges.
Un vin qui rend hommage à ces moments 
simples, vivants et essentiels.

Le secret

Un rosé raff iné, entre f raîcheur, éclat et 
élégance méditerranéenne.

• Terroir : Argilo-calcaire et basalte

• Âge des vignes : 18 à 25 ans

• �Vendange : À l’aube, pour préserver tension et 
arômes

• �Vinif ication : Pressurage direct, élevage sur lies 
f ines 1 mois en cuve inox

• �Robe : Pétales de rose aux reflets violines

• �Nez : Fruits rouges f rais, épices délicates

• �Bouche : Vive et gourmande, agrumes et f ruits 
rouges sauvages

• �Moments parfaits : Apéritif en terrasse, cuisine 
méditerranéenne, tapas, barbecue d’été

• �Température de service : 6–8°C


