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AOP Languedoc 
Rouge 2023 
La Résonance
S Y R A H  |  G R E N A C H E  |  M O U R V È D R E

Expression du climat méditerranéen, où soleil, 
vent et minéralité s’unissent dans le verre.
Un vin de structure, d’énergie et de 
profondeur.

Le secret

Un rouge ample et vibrant, où puissance 
maîtrisée et f raîcheur méditerranéenne se 
répondent.

• Terroir : Argilo-calcaire

• Âge des vignes : 25 à 40 ans

• Vendange : Manuelle

• �Vinif ication : Traditionnelle, élevage 12 mois

• �Robe : Rouge profond

• �Nez : Fruits noirs, poivre, garrigue

• �Bouche : Structure ample, tanins fondus, 
longueur persistante

• �Moments parfaits : Agneau rôti, viandes en sauce

• �Température de service : 16–18°C


